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 FERAARA A cura dello Chef Davide Marzola

Lunedi 24/02 - Secondi di Carne: ”
Filetto alla Wellingston Cotoletta
alla Milanese
Millefoglie di manzo al radicchio e taleggio

Lunedi 17/03 -1 Dolci De.Co. di Ferrara:
Brazadela
| mandurlin dal pont La

torta ditagliolini
Zuppa Inglese

Lunedi 14/04 - Piatti Vegetariani e Vegani:
Budino di carciofi con salsa al pecorino
Lasagnetta con ragu ortolano

Hamburger dilegumicon salsa didatterino giallo e patate
pont-neuf
g Lunedi 05/05 - | Panificati:
, Pizzette da aperitivo
La coppia Ferrarese Panettone
Gastronomico Salatini di

Sfoglia

Lunedi 26/05 - Il pesce
Sarde e triglie in saor

[ Maccheroncinirisottati alle canocchie Fritto
Misto di paranza e verdure

.
eranno presso le cucine dell’llS Vergani-Navarra Via Sogari 3 - dalle 18:30 alle
- 22:30
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